5 OVOS GRANDES
3 Xicaras de Farinha de Trigo
3 Xicaras de Acucar (450 g)

podendo diminuir para 2 e meia de agtcar

1 xicara e meia de 6leo (300 ml)
1 xicara e meia de leite (300 ml)
25 gr de fermento

2 bandejas s50 1,10 cada

bata no liquidificador os ovos o
Oleo, o leite e o agucar.

em uma vasilha peneirar a farinha
e o fermento

depois junte o conteudo do
liquidificador e misture com fué ou
espatula de silicone.

asse em 2 formas de 22 cm com
furo ou em 3 assadeiras com furo
de 18cm

asse por 40 minutos, espere 10
minutos antes de desenformar e se
preferir polvilhe acucar de
confeiteiro ou doce de leite por
cima

preco de produgao 9,00
preco de venda 12,00 cada
lucro liquido 13,00

para saborizar basta acrescentar
canela e banana para bolos de
banana com canela

Bolos de Churros: acrescentar
canela e rechear com doce de leite

Bolo de Pagoquinha: acrecentar
50 gr de amendoim (ou a gosto)
e rechear com doce de leite e
pagoquinhas trituradas

Bolo de Lim&o; Acrescente suco de
1lim&o Grande e as raspas da
casca do liméo

Etc.

4 podem ocorrer variagoes A
de resultados devido ao uso
de alguns ingredientes de marcas
diferentes. Em caso de ndo crescer
como 0 esperado quando fizer
a receita novamente use tirar
1 colher de acuicar e acrescentar

{mesma medida de farinha de trm/
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