PBale de Cencura
Batedeina e Liowidilicad

3 ovos: claras em neve

250 gr de cenoura (2 xic.)
200 ml de dleo

1 xic e 3/4 de acucar (260gr)
2 xic de farinha (250gr)

1 colher de sopa de fermento

bata as claras em neve e
reserve. no liquidificador
bata as gemas, o agucar, o
Oleo e as cenouras.

em uma vasilha grande
peneirar a farinha e o
fermento. adicione o conteudo
do liquidificador. Misture bem,
por ultimo adicione as claras
em neve e mexa com batedor
de claras suavemente ate
ficar homogéneo. asse
durante 50 minutos.

Cobertura Tradicional

3 colheres de sopa de leite

3/4 de xicara de chocolate (709)
2 colheres de mergarina (70gr)
1 xicara de acucar (150gr)

misture tudo, leve ao fogo e mexa
até ferver. PRONTOQ!
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