Pole de Limao com
Jagute

2 xicaras e 1/4de farinha 280gr

2 xic de agucar 300gr

3 ovos inteiros

1 copo de iogurte 170 gr

ou 170 ml de leite

200 ml de 6leo de soja

1 colher de sopa de ferm. 15gr

1 lim&o médio vamos usar o suco e
as raspas da casca

bata todos os ingredientes

(menos a farinha, o fermento e as
raspas do limé&o)

no liquidificador por 3 minutos
depois junte o conteudo do
liquidificador com os secos e misture
bem coloque em assadeira redonda
com furo untada com margarina e
acgucar cristal de 25 cm ou em 2 de
18cm asse por 40 minutos
aproximadamente

COBERTURA

PARA FAZER A COBERTURA USE
100 gr DE LEITE CONDENSADO E
SUCO DE MEIO LIMAO MEXA BEM
E SE PREFERIR ADICIONE AS
RASPAS DA CASCA DO LIMAO
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